
Milano, 24 settembre 2011

alla cortese attenzione 
No rebe – No party

Proposta n. 216/11

Gentilissima Rebecca,

in seguito alla Sua cortese richiesta, siamo lieti di sottoporLe le nostre migliori proposte per il servizio 
catering del giorno 14 novembre per circa 50 persone.
Le nostre proposte sono suscettibili di cambiamenti e variazioni, a seconda del gusto e delle esigenze. 
Per tanto restiamo a Sua più completa disposizione per qualsiasi chiarimento.

Personale

• 2camerieri 
• 2 Responsabili della nostra società per servizio

 

Supporti

• Porcellana
• Vetro sonoro
• Posateria in acciaio
• Tovagliato 

Il numero di persone, oggi determinato in 50, è da considerarsi minimo come garantito.

Condizioni di pagamento:
30 % conferma del preventivo
70 % fine lavoro

RingraziandoLa per la cortese richiesta, rinnoviamo l’invito a contattarci per definire al meglio l’offerta 
in oggetto.

Cordiali saluti

Igor Ciminelli



- Menù 25 euro -

Tramezzini Veneziani

Bocconcini di Bufala in finger

Tartine di formaggi con marmellate e mele

Pinzimonio in finger

Cannelloni verdi 

Trofie fresche al curry con dadolata di pollo

Code di gamberi alla Catalana

Salumi assortiti serviti accompagnati con grissini fatti in casa

Verdure grigliate al profumo di menta

    

Frutta di stagione

Fontana di cioccolato

Vino Bianco e Rosso

Acqua Minerale Naturale e Frizzante



- Menù 35 euro -

Mix di appetizers

Salumi misti accompagnati con grissini fatti in casa

Grana e uva

Riso Venere con fajitas di pollo e misticanza di verdure

Insalata di farro vegetariana

 Orecchiette fresche con pesto di rucola e pomodorini

Straccetti di pollo al curry

Verdure grigliate al profumo di menta

Crudo al Taglio

Tartine di formaggi con marmellate e mele

Bocconcini di Bufala con riduzione di basilico   

Fontana di cioccolato 

Composizione di frutta di stagione

Vino Bianco e Rosso

Acquaturale e Frizzante



- Menù 45 euro-

Aperitivo di benvenuto con spumante italiano servito a passaggio  
con piccoli spiedi di grana e uva e piccoli spiedi capresi

Carpaccio di Tonno e Spada affumicato con caprino in finger

Polipo con patate, fagiolini e pompelmo rosa

Specchio di salumi misti accompagnati con grissini fatti in casa

Chicche di patate con misticanza di funghi

Trofie fresche al curry con gamberetti, rucola e pomodorini

Crudo al taglio

Verdure grigliate al profumo di menta

Cannoncini al formaggio e mela verde

Straccetti di manzo mantecati all'aceto balsamico con pomodorini e 
rucola

Tartare di manzo

Sorbetto alla mela verde aromatizzato al Calvados

Composizione di frutta di stagione

Fontana di cioccolato

Vino Bianco e Rosso

Acqua minerale naturale e frizzante


